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Samen afscheid nemen

Afscheid nemen van een dierbare doe je niet alleen. Het is fijn om met elkaar verdriet
te delen, herinneringen op te halen en misschien wel een moment om het leven te vieren

en een toost uit te brengen op degene die je zo moet missen.

Dit samenzijn kan tijdens een condoleance-avond plaatsvinden en ook voorafgaande of
na de uitvaart in eén van onze sfeervolle ruimtes. Je kunt hierbij een keuze maken uit
verschillende arrangementen, passend bij het tijdstip van de dag, maar ook passend

bij de wensen of leefstijl van de overledene. Op deze manier maak je een uitvaart nog

persoonlijker.

In deze brochure vind je een overzicht van ons aanbod en arrangementen, welke
dagelijks met zorg en aandacht worden bereid door onze medewerkers en lokale
leveranciers. Er is een ruime keuze binnen ons assortiment van koffie of thee met cake
of koek tot een borrel met warme of koude hapjes. Een koffietafel of uitgebreide lunch

behoort tot de mogelijkheden.

Wil je liever iets anders wat nog beter past bij jouw wensen of het lievelingshapje-
of drankje van de overledene, laat dit ons dan weten. Wij zorgen ervoor dat deze wensen

vervuld worden.

Mocht je vragen hebben of speciale wensen hebben, aarzel niet om dit te bespreken
met jouw uitvaartverzorger 6f neem rechtstreeks contact met mij op, telefoonnummer
0591-61 11 46. Wij zorgen er graag voor dat een uitvaart past bij jouw wensen en het le-

ven van degene die je lief hebt.
Hartelijke groet,

Eliz Klis
Manager Horeca & Hospitality




Onze dranken

Dranken per kopje/glas/flesje

Koffie, thee € 270
Thee met munt en/of gember € 3,00
Diverse frisdranken en sap € 3,00
Bier en alcoholvrij bier (flesje) € 4,25
Rode wijn, witte wijn, rosé € 4,75
Prosecco (prijs per fles) € 28,50
Water met citroen of munt (prijs per karaf) € 350









Koffie of thee met iets lekkers

Koffie of thee met iets lekkers is altijd een goed idee! Onze lokale bakker staat garant
voor heerlijke cake, koekjes en verse gebakjes. Je kunt er dan ook vanuit gaan dat alles
wat wij serveren vers is. Wanneer je graag iets wilt serveren wat niet op de lijst staat,

maar wel passend is ter nagedachtenis aan jouw dierbare, laat dit ons weten. Wij zullen

alles in het werk stellen om jouw wensen uit te voeren.

Lekker zoet per stuk/plak

Cake, kReuze uit boerencake,
roomboterappelcake, kwarkcake,
walnoot-chocolade cake € 2,00

Koek, Reuze uit heidekoeR, RruidkoeR,

oude wijvenkoek € 2,00
Gevulde koek € 2,80
Luxe ambachtelijke koek € 3,00
Gebak per stuk
Appelpunt € 425
Slagroomgebak € 425
Petit four € 4,20




Lunchtijd

Wanneer een uitvaart rond lunchtijd wordt georganiseerd is een koffietafel een goed
idee om de kleine trek te stillen. Je kunt ervoor kiezen om belegde broodjes te serveren

eventueel aangevuld met soep. Onze broodproducten worden dagelijks vers gebakken

door onze lokale bakker.

Broodjes per stuk/plak
Zachte bolletjes wit/bruin met ham

en/of kaas € 3,50
Mix van mini broodjes met diverse

vleeswaren, kaas en vegetarisch beleg € 4,80
Mix van kleine broodjes luxe met o.a. kipkerrie,

eiersalade, gezond, filet americain, brie € 5,25
Krentenwegge met roomboter € 3,50
Krentenbol met roomboter € 3,50
Broodje ambachtelijke rundvlees kroket

met mosterd (ook vegetarisch of vegan) € 4,50
Saucijzenbroodje € 4,00
Kaasbroodje € 4,00




Marisa’s soep met brood

Onze kRok Marisa heeft een bijzonder talent: soep
maken. Niet zomaar soep, maar soep waar je even stil
van wordt. Met liefde, aandacht en altijd nét dat ene
geheime ingredient.

Haar soep brengt mensen samen, geeft warmte op

koude dagen en smaakt altijd een beetje naar thuis.

Keuze uit tomatensoep, groentesoep,
uiensoep, gegrilde paprikasoep, broccolisoep,

bloemkoolsoep, preisoep 3







Borreltijd

Wanneer een uitvaart in de middag wordt georganiseerd, kunt u ervoor kiezen om in
plaats van cake of koek een meer hartig arrangement te serveren. Onze lokale slager
levert heerlijke worst en lekkere hapjes. Maar natuurlijk staat een borrelgarnituur ook

op ons menu. Mocht je andere wensen hebben om de borrel aan te kleden, vernemen wij

dat graag. Wij zullen alles in het werk stellen om uw wensen uit te voeren.

Borrelhapjes
Plankje met kaas, droge worst,

mosterd dip en nootjes (3 p.p.) € 2,00
Stoofvlees bitterbal (p/st) € 1,50
Luxe bittergarnituur (p/st) € 42 1450
Zoutjes en nootjes (pp) € 1,50



Arrangementen

Naast de mogelijkheid om losse consumpties en lekkernijen te bestellen, hebben wij ook verschillende
arrangementen samengesteld, waarbij je kunt genieten van hapjes en drankjes. Voor deze arrangementen
geldt een vaste prijs per opgegeven persoon en een nacalculatie van eventueel meer aanwezige gasten.
De minimale afname is 25 personen.

Onze arrangementen zijn inclusief twee consumpties per persoon, koffie, thee en sap of bier,

wijn en frisdrank.

lets lekkers bij de koffie/thee - arrangement

per persoon
Mix van bonbons, petit fours en macarons € 8,00
Diverse soorten cake en koek € 700
Luxe ambachtelijke koek € 8,00
Luxe gebak € 9,00

Broodjestafel Mix van diverse soorten
broodjes- bruin en wit- hard en zacht
(X broodjes p.p.)

Luxe belegd met oa: boerenkaas, Ripkerrie,

filet americain, Ripfilet, eiersalade, brie € 15,00

Drentse plank (4 hapjes p.p.)

Diverse Drentse streekproducten naar
het seizoen met o.a. Drentse droge worst,
oude kaas, kruidenkaas, kaasstengels,

mosterddip en noten € 14,50

Borrel arrangement (4 hapjes p.p.)
Luxe warm bittergarnituur (Ralfsbitterbal,
kRaassouffle, bami oriéntaal, frikandel,
runderkroket) € 15,00

Vegetarisch borrel arrangement (4 hapjes p.p.)
incl. biologische wijnen wit, rood, rosé
Volledig vegetarische borrelplank met

diverse kazen, mosterddip, snackgroenten

met Rruiden dip, gevulde pasteitjes met

mozzarella en spinazie, vegetarische

bitterballen € 15,00
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Nico’s Hollandse borrelschaal

(4 hapjes, incl. 2 consumpties p.p.)

Onze collega Nico, Bourgondiér in hart en nieren heeft
liefde voor zijn vak en oog voor iets lekkers: hij weet
precies wat mensen waarderen. Hij prijst daarom

vol trots de Hollandse Rlassiekers aan: vertrouwd,

lekker en vooral met aandacht uitgekozen.

De klassiekers van Nico bestaan o.a. uit
droge worst, blokjes kaas, grillworst,
ham-monchou, leverworst, gebraden

rollade etc.







Tot slot

Heb je na het lezen van deze brochure nog vragen? Neem dan gerust contact op met
jouw uitvaartverzorger of neem rechtstreeks contact op met Eliz Klis, onze manager
Horeca & Hospitality 0591 - 6111 46. Wij denken graag met je mee om een goede en

passende invulling te geven aan het afscheid van jouw dierbare.

¥ Wij ontvangen jouw wensen graag uiterlijk 48 uur van tevoren.

¥ Wil je liever iets anders wat nog beter past bij jouw wensen of het lievelingshapje-
of drankje van de overledene, laat dit ons dan weten. Wij zorgen ervoor dat deze
wensen vervuld worden.

% Zowel in ons hartige als in ons zoete assortiment hebben we vegetarische- en
vegan producten. Wil je iets specifieks? Laat het ons weten, dan denken wij graag
met je mee.

% Arrangementen per persoon gelden voor het daadwerkelijk aantal gasten dat door
ons geteld is.

¥ Het meebrengen en serveren van eigen consumpties mogen wij helaas niet

toestaan vanwege de voedselveiligheid en wettelijke regels (HACCP).

Voor de hapjes en lekkernijen werken we graag samen met vertrouwde namen uit de
buurt: Bakkerij Schoemaker, Bakkerij Eising, Slagerij Loman, De Zaak Vol Smaak en
Erve Bouwhuis, Slijterij & wijnhuis Van Den Bos

Samen zorgen we ervoor dat alles met aandacht en liefde wordt bereid. Van vers-
gebakken brood tot heerlijke hapjes met bijpassende wijnen en vertrouwde klassiekers;

zo maken we samen van ieder afscheid een warm en verzorgd moment.

Wanneer je graag iets wilt serveren wat niet op de lijst staat, maar wel passend is
ter nagedachtenis van jouw dierbare, laat ons dit dan weten. Wij zullen alles in het werk

stellen om jouw wensen uit te voeren en een uitvaart ook echt persoonlijk te maken.
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